/  INSTITUTO PARA OS
ASSUNTOS MUNICIPAIS

Quatro dicas para cozinhar com
seguranca durante a epidemia/pandemia

De acordo com a Organizacdo Mundial da Saude (OMS), ndo hd
provas até ao momento de que o Novo coronavirus pPossa ser transmitido
por meio de alimentos aqudticos e carne. No entanto, os alimentos
podem ser contaminados durante o seu armazenamento, transporte,
corte e venda.

Aqui estdo QUATRO dicas a ter sempre em mente para garantir a
seguranca alimentar durante a epidemia/pandemia:.
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