
Local e horas da palestra 
flexíveis para as instituições
Organização de pessoal para 
realização de palestras nas 
instituições

Contéudo:
Consiste principalmente na partilha de casos 
actuais, combinada com as orientações de 
segurança alimentar, para esclarecimento 
das precauções necessárias que abrangem, 
no âmbito dos alimentos, a sua aquisição, 
armazenamento, tratamento, monitorização 
de serviços adjudicados, entre outros, com 
vista a prevenir a intoxicação alimentar nas 
operações diárias e elevar o nível integral no 
âmbito da segurança e higiene dos géneros 
alimentícios através da autogestão.

1.“Lei de Segurança Alimentar” 
2.Aquisição e inspecção de alimentos
3.Armazenamento e tratamento adequado
4.Verificação do ambiente e dos processos de 

preparação
5.Monitorização de fornecedores adjudicados
6.Orientações alimentares relacionadas
7.Uso de “Lista de pontos a verificar”

Objectivo:
Reforçar o nível de higiene e segurança 
alimentar das escolas e instituições 
educativas, melhor salvaguarda da segurança 
alimentar no campus, permitindo reduzir os 
riscos de intoxicação de grupo ou de doenças 
de origem alimentar.

Duração:
45 minutos

Destinatários:
Professores e pessoal das escolas e 
instituições educativas de Macau envolvidos 
na aquisição de alimentos, na inspecção 
após recepção de alimentos, no tratamento 
de alimentos, na distribuição de refeições e 
na supervisão de fornecedores de alimentos 
adjudicados.

Para mais informação:
-
 
- 


