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INSTITUTO PARA 0S
ASSUNTOS MUNICIPAIS

Palestra sobre
Seguranca Alimentar
nos Servicos de
Entrega de Comida

Takeaway

Programade
Incentivo ao Curso
de Supervisao de

Higiene Alimentar

Apoio e Assisténcia a Industria e

Sectores Alimentares
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Curso Basico

de Seguranca
Alimentar e Higiene
Ambiental

Palestra
sobre Seguranca
Alimentar nas
Refeicoes
Escolares

Curso Avancado
de Seguranca
Alimentar e Higiene
Ambiental

O Instituto para os Assuntos Municipais (IAM) educa
e forma continuadamente para membros da
industria e sectores alimentares de Macau em
seguranca alimentar. Nesse ambito, tem organizado
palestras educativas e formativas relativas a
seguranca alimentar dirigidas a trabalhadores do
sector desempenhando diferentes fungdes. O
objectivo é melhorarem os seus conhecimentos
nesta area eajudar as empresas a gerirem melhor os
seus negocios e gestao interna, assim contribuindo
para agilizar a fiscalizacdo eregulacao da
seguranga alimentar em Macau.



Conteudo do programa de formacao
O 0000000006 06 0 0 000

Horario:
Ultima quinta-feira de cada més, das 15h as 17h
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Sera atribuido um certificado de presenca aos que concluirem o curso

Destinatarios
Manuseadores de alimentos das lojas takeaway, cafés e pequenos
restaurantes

Duracao
2 horas

Curso Basico

de Seguranca
o o o | Lei de Seguranca Alimentar, critérios para assegurar a seguranca
Al'mentar e H 'g'ene : alimentar, directrizes sobre praticas alimentares seguras, prevencéo e

Ambiental controlo de infestacOes de ratos

Local do curso
Area do Sector Comercial do Departamento de Seguranca Alimentar
do IAM, situada no 1.° andar do Edificio de Vendilhes do lao Hon

Conteudo
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Destinatarios
Funciondrios do sector alimentar que concluiram o “Curso Bésico de Curso A\la l’";ado
Seguranga Alimentar e Higiene Ambiental” de Segu ra nqa
@ Is):ragéo Alimentar e Higiene
oras o
, Ambiental
Conteudo

El]] Rastrear e gerir o circuito de distribuicdo alimentar, como eliminar residuos,
regras de salubridade, modo deimplementar a Lei de Seguranca Alimentar e
os critérios de qualidade alimentar, como identificar sinais de infestacdo de
ratos, como manusear e controlar alimentos, como responder a falhas de
energia eléctrica einundagdes, boas praticas de higiene pessoal, de limpeza
ededesinfeccao de equipamentos

Local do curso
Area do Sector Comercial do Departamento de Seguranca Alimentar do

IAM, situada no 1.° andar do Edificio de Vendilhdes do lao Hon

Os que concluirem o “Curso Basico” e 0 “Curso Avancado” e forem aprovados no
exame receberdo o “Certificado do Curso de Formacgdo sobre Seguranca Alimentar e

Higiene Ambiental para o Sector Alimentar”. Data e hora:
Para informacoes actualizadas,

aceda a www.foodsafety.gov.mo




Destinatarios
Empregados do sector alimentar e da restauracao (indicados pelo empregador)

€)

9horas

Incentivo ao Curso
de Supervisao
de nguene

O
Programa de @ HOr5Re
Ell

Conteudo

Disposicdes da Lei de Seguranca Alimentar, critérios que garantem a qualidade
alimentar, correcto manuseamento efiscalizacao de produtos alimentares,
modos de rastrear alimentos e de guardar registos do comércio deles, ensinar
boas praticas de higiene aos manuseadores dos alimentos, equipamentos
usados nos estabelecimentos que os vendem e respectivas especificagoes,
modo de controlar roedores e outras pragas, modo correcto de eliminar
residuos e de limpar e desinfectar o estabelecimento

Local do curso
Centro de Produtividade e Transferéncia de Tecnologia de Macau (CPTTM)

O programa de oito horas inclui um exame de uma hora efectuado no final para
avaliacdo dos resultados da aprendizagem. Os que tiverem obtido aproveitamento
no exame receberdo o certificado do “Curso de Supervisdo de Higiene Alimentar”.

Destinatarios

Docentes e nao docentes de instituicGes educativas envolvidos na compra de
alimentos, a inspeccdo no acto de entrega e subsequente manuseamento deles,
distribuicao de refeicdes e supervisdo dos fornecedores de comida de terceiros

Palestra sobre

Duracao © ®

40 minutos ° Seguranga ‘ :
’ . °

Contelido Alimentar nas o

Como seleccionar criteriosamente fornecedores de produtos alimentares, o que ® R f o o °

inspeccionar em alimentos pedidos no acto de entrega, regras de correcto ® e e'§095

acondicionamento e manuseamento deles e demais praticas relativas a = 3 ESCOla res
qualidadealimentar e boas praticas de higiene :

Localdo curso
O IAM enviara pessoal as escolas para proferir a formac¢do

® Destinatarios
® Trabalhadores que efectuam entregas para as plataformas de entrega de
comida online

Duragao
45 minutos

Conteudo
E]] AplicacGes da Lei de Seguranca Alimentar, responsabilidades das
plataformas de entrega de comida online, como melhor gerir assegurando
a qualidade alimentar, pontos importantes a garantir ao transportar
comida para entrega, verificar itens como a condicdo, a qualidade, o tempo
do transporte ea temperatura da comida entregue, condicGes de limpeza e
manutencdo dos equipamentos usados

Local do curso
0 IAM enviara pessoal as instalacdes das plataformas de entrega para
proferir a palestra



Para tal, vao o governo, o sector comercial e
o0 publico esforcar-se ao maximo

Os membros da indUstria e sectores alimentares interessados
podem obter mais informacdes através dos nimeros
8296 1242 ou 8296 1231, durante o horario de expediente.

0 agendamento dos cursos de formacao e da lista de admitidos aos
cursos depende de decisado final do IAM

E.. '|E Outras informagdes sobre
os cursos de formacao:




